CLASSIC DAYS CLASSIC DAYS

TRIPS MEMORIAL ¢« SCHLOSS DYCK TRIPS MEMORIAL « SCHLOSS DYCK

Bestellfax: +49(0) 21 65- 1 71 46 93

Vorname, Name

Firma

Strafle, Hausnummer

PLZ, Ort
Land
3 Das besondere VIP Paket am Schloss
elefon/ Fax
= dd
v »be our special guest
Mobil [fir Rickfrage] Classic Days 2014 vom 1.-3. August
Hiermit bestelle ich verbindlich per Vorkasse gegen Rechnung: G u eSt Of H onour | m GaSte— Be re | C h ) Ga r'd en LO un g e )
VIP-Pakete* Kinder VIP-Pakete **
Paket Freitag mit Eintrittspass (Tagespass) 95,00 € p P. St. 40,00 € p P. St a Uf d e r Apfe lWI ese
Paket Samgespass] 120,00 € p P. St. 60,00 € p P. St
Paket Sonntag mitEintritspass (Tagespass) 120,00 € p P. St. 60,00€pP. St

alle Leistungen wie beschrieben, MwSt. inklusive. (bei Gisten ab 11 Jahren)
*  Paketpreise bei Gasten bis 10 Jahre einschlieBlich

Die Pé&sse sind jeweils Passe fiir den Zugang an einem Tag der Veranstaltung/Tagespass
Als Oldtimer gelten Fahrzeuge bis Baujahr 1980.

Anzahl Parkplatze wahlweise Alltags-PKW Oldtimer

Bitte hier nur den wirklichen Bedarf an Parkplatzen/Picknickplatzen eintragen und nicht zwingend 1 Parkplatz je Paket.

Rechungsadresse wenn abweichend von Bestelleradressse (=Lieferadresse)

Vorname, Name

Firma

Strafle, Hausnummer

PLZ, Ort

Ort, Datum, Unterschrift

Freitag Samstag Sonntag

Die Passe, Parkscheine etc. werden 10 Tage vor der Veranstaltung zugesandt. Versand erfolgt
nach Eingang der Zahlung. Bei speziellen Anfragen fir Unternehmen bitten wir um Kontakt- 95'00 € A Person 1 20'00 € AR Person 120'00 € pro Person

aufnahme unter marketing(dclassic-days.de.

Classic Days Oldtimer- und Motorsport GmbH wwv-clasalCdelEttl

Schloss Dyck - 41363 Jiichen - Tel. 02165 - 17 14 - 69-1 - Fax 02165 - 17 14 - 69-3 - office(dclassic-days.de



Classic Days 2014 - VIP-Packages
.be our special guest!”

VIP - Parkscheine fiir reservierte Parkplatze inklusive Shuttle zum Schloss-Areal
VIP - Guest of Honour Eintrittspasse am Event-Schliisselband inklusive Fahrerlagerkarte
VIP - Catering im Plaza-Bereich des Ehrengast-Zeltes ,,Garden Lounge”

Spannend mit Lounge und Outdoor-Maobeln unter Sonnenschirmen und Segeln gestaltet, findet sich
auf einer Beachwood-Terrasse auch im Jahr 2014 bei den Classic Days der ,,Guest of Honour"- Be-
reich am ,Garden Lounge” Zelt.

Fir diesen besonderen Platz fur besondere Gaste im Klassiker- und Motorfestival am Schloss
bieten wir exklusive VIP-Gaste-Packages an:

* Die Packages beinhalten die gesuchten Parkplatze in Schlossnahe auf VIP-Arealen
e einen Shuttledienst zum Schloss mit Limousine oder VIP-Shuttle-Vans

* sowie die ,Guest of Honour-P&sse" als Eintrittskarten bzw. Umhangepasse am Lanyard inklusive
Eingang ins Fahrerlager im Schloss

e Eintritt auf die Orangerie-Halbinsel zum Concours d "Elegance
e Ein reichhaltiges Catering vom Spezialisten ,.Broich Premium Catering” aus Diisseldorf
* inklusive Getrdanke im ,Garden Lounge-Zelt” bzw.auch im Lounge-Bereich davor.

GeniefBen Sie die Classic Days am Schloss Dyck als besonderer Gast mit einem
~rundum-sorglos-Paket”

Preise fiir die Passe / pro Person (inkl. MwSt.)

Freitag 1. August 2014, 12.00 - 18.00 Uhr: 95,00 Euro
Samstag 2. August18.00 Uhr: 120,00 Euro
Sonntag 3. August 2014, 9.00 - 17.00 Uhr: 120,00 Euro

Freitag 1. August 2014 ab 12.00 Uhr

Catering Angebot wie Samstag nur ohne Frihstick

Samstag 2. August 2014
Morgens ab 9:00 Uhr - Friihstiick

Pikante Speisen, frische Brot- und Brotchenvarianten von Brioche, Ciabatta bis Bauernbrot
iber Holzfallerbrot bis Kiirbiseck

frisch aufgeschnitten: geraucherter und gekochter Schinken, luftgetrocknete Salami, Oliven- und

Grillgemusetapenade. Bergkase, Brie de Melun und Krauterfrischkase
frisch vor Ort zubereitete Rihreier mit Krautern, Tomaten und Speck
slisse Speisen, Auswahl an Butter- und Schokoladen-Croissants
SufBrahmbutter, fruchtiger Aufstrich und Bienenhonig

frischer Obstsalat mit saisonalen Obstsorten

Mittags ab 12:00 Uhr

Knusprig frische Brot- und Brotchenvarianten von Ciabatta bis Bauernbrot
Holzfallerbrot, Kiirbiseck mit frischer Butter und aromatischem Pesto

Herzhafter Appenzeller, junger Gouda, exquisiter Parmesan
Grana Padano - und delikater Rohmilchkase

Franzosische Baguettesalami, von herzhaft wirzig, bis zur exklusiven
Pfeffersalami
knack-frische Salatvariationen mit marktfrischen Zutaten
wechselndes Pastagericht
Frische Spaghettini aus dem Parmesanleib mit Triffelol

wechselndes Fleischgericht
Medaillons vom Hahnchen baskischer Art mit Reis

Dessert: Hausgemachter Bourbon-Vanillepudding und cremiger Schokoladenpudding
serviert in kleinen Weckglasern,
mit exotischen Fruchtchutneys nach Original-Rezepten
(auch tber 16.00 Uhr hinaus)

Nachmittags ab 15:00 Uhr
Kuchen: Auswahl Traiteur Carl Kuchen mit frischer Schlagsahne

Getranke: Diverse Softgetranke, Kaffee-Spezialitaten, Tee, Tafelweine weil3 & rot, Prosecco, Pils

Sonntag 3. August 2014

Catering Angebot wie Samstag



